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Industria agroalimentaria y
generacion de subproductos
Actualmente, el seclor agroalimenta-
rio es el mas importante dentro del
conjunto de la industria espanola.
Participa respecto al total de la indus-
tria con un 17% de las ventas netas
de productos y el 19% de consumos
de materias primas, el 13% del
empleo industrial, el 13% del valor
afadido, el 12% de los gastos de per-
sonal y el 12% de las inversiones en
activos materiales. Esta constituido
por un conjunto heterogéneo de acti-
vidades industriales.

Eslos datos indican gue un sector tan
importante y con tal volumen de pro-
duccion, consecuentemente, lleva
acarreada la generacion de un volu-
men importante de subproductos o
residuos. Hasta ahora, la eliminacidn
de los residuos que no se utilizaban
suponia "un problema ambiental”,
ademas de costoso. Por ello, se hace
necesaria la bisqueda de procesos
que permitan |2 eliminacién controla-
da de los mismos.

Los subproductos generados por la
industria agroalimentaria pueden
suponer una degradacion medicam-
biental, siendo éste uno de los princi-
pales problemas que afectan al sector
industrial en la actualidad. Por tanto,
este sector juega un papel importante
en la lucha contra la degradacion del
Medio Ambienta. Por este motivo, los
subproductos, procedentes de distin-
tos tipos de industrias y actividades,
no deben ser eliminados sin mas, ya
que podrian ser utilizados para diver-
sas aplicacionas, obteniéndose
importantes rentabilidades economi-
cas, Por este motivo, s necesario
plantear la busqueda de utilizaciones
alternativas de los mismos, debido a
que esta posibilidad, ademas de evi-
tar trastornos medioambientales, crea
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nuevas fuentes de riqueza que apor-
Jan una mayor rentabilidad econdmica
al proceso industrial de  partida.
Ademas, se ha de tener en cuenta
que una rentabilizacion de la gestion
de los residuos generaria nuevas
industrias de todo tipo, con las consi-
guientes ventajas sociales gque ello
reportaria.

Como consecuencia de esto, la
Agencia Europea de Medio Ambiente
ha puesto de manifiesto la grave pro-
blematica de la generacion continua
de residuos de las diferentes indus-
trias, cuyo crecimiento en los proxi-
mos afos continuara de manera
inexorable si prosiguen las tendencias
productivas v de consumo actuales,
pudiendo ser las consecuencias a
largo plazo imeparables, teniendo en
cuenta el crecimiento previsto del
sector,

Es necesario cambiar la situacién y
realizar un andlisis global de los pro-
blemas actuales, creando un marco
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estratégico para identificar los enfo-
gues adecuados desde el punto de
visla tanto ecoldgico como econdmi-
co. Un claro ejemplo de los beneficios
generados por la aplicacidn de los
subproductos es la generacion de bio-
combustibles, ya que, segin la FAQ,
estd previsto un aumento de los
monocultivos para producir biocom-
bustible pudiendo llevar a una acelera-
cion de la erosion de la biodiversidad.

Obtencion de ingredientes fun-
cionales a partir de subpro-
ductos

En los dltimos afios, gran parle de la
poblacion ha tomado conciencia
sobre la importancia de llevar una ali-
mentacion saludable. Debido a esto,
se han generado en el mercado nue-
vos productos enfocados a brindarnos
beneficios adicionales. Una variedad
de estos productos son los llamados
alimentos funcionales.

Por otro lado, el envejecimiento de |a
poblacion v los problemas de obesi-
dad han llevado a la existencia de
nuevos problemas nutricionales, lo
que explica el interés creciente de los
consumidoras por los efectos benefi-
ciosos sobre la salud que desempe-
fian algunos alimentos especificos.
La actividad fisiologica de ciertos
compuestos alimentarios han llevado
al desarrollo de un gran ndmero de
estos alimentos, sin embargo, en
Europa este campo esta dominado
por una gama limitada de productos
funcionales. Las principales tenden-
cias de la mayoria de los productos
funcionales son lacteos v cereales
para el desayuno v en general alimen-
tas con aportes de Omega 3 y 6, fibra
o antioxidantes, o bien que ayuden a
combatir problemas como el coleste-
rol o a mantener la linea con produc-
tos bajos en calorias.






