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La industria alimentaria tiene la ne-
cesidad de innovar y desarrollar
nuevos alimentos que se adapten a
las exigencias del mercado. Por otra
parte, en &ste tipo de industria se
generan multitud de subproductos
con elevado potencial de aprovecha-
mienle gque en la actualidad no se
utilizan y suponen un gasfo y proble-
mas medioambientales.

Por otra parte, en la industria ali-
mentaria la INNOVACION es un fac-
tor clave para mantenerse en un
mercado altamente competitive. Las
tendencias del consumidor se diri-
gen hacia una mejora de la alimen-
tacién en cuanto a vida saludable y
prevencion de enfermedades.

La dinamica industrial actual y, mas
concretamente, la del sector agroa-
limentario, se ve obligada a subirse
al carro de la 1+D+| para poder se-
guir manteniendo unas cifras de cre-
cimiento ascendentes, tal y como se
refleja en los dltimos anos. Esta ac-
tividad, hasta hace no mucho tiem-
po aparcada del sector industrial, re-
sulta imprescindible en todos y cada
uno de los niveles empresariales,
desde la mas pequena industria fa-
miliar, hasta la gran empresa multi-
nacional. Cada una a su manera y
necesidades, requieren de innova-
ciones en sus productos derivadas
de la Investigacion y Desarrollo, ya
sean iniciadas y llevadas a cabo por
la propia empresa o por empresas
ajenas, de las cuales se pueda apro-
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vechar el know-how (se enliende por
know-how el conjunto de conoci-
mientos aplicables a un proceso de
produccion, mantenido habitualmen-
te en secreto, que puede estar con-
cretado en elementos tangibles o in-
tangibles).

El aprovechamiento de los subpro-
ductos generados en la industria
agroalimentaria requiere esfuerzos y
decision a la hora de realizar los di-
ferentes proyectos de 1+D, cuya fina-
lidad son la obtencion de una solu-
cion medioambiental, optimizacion
de recursos y generacion de una
nueva fuente de ingresos, que hace
gue a las empresas ejecutoras les
resulten inversiones rentables.
Actualmente se disponen de tecno-
legias suficientes para aportar a ca-
da uno de los subproductos solucio-
nes individualizadas que desembo-
quen en rasultados tangibles y rea-
les (2)(5).

En las dos Ultimas décadas, la situa-
cion del mercado en Espafia ha
cambiado de forma importante de-
bido a la evolucion en los habitos de
los consumidores, cada vez mas cri-
ticos, informados y exigentes y con
un creciente interés por la salud y
la seguridad alimentaria. Todo esto
ha llevado a las agroindustrias a
desviar su atencién de los aspectos
tangibles a los intangibles, en una

eneracion de subproductos en

la industria agroalimentaria:
situacion y alternativas para su
aprovechamiento y revalorizacion
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continua bdsqueda de productos con
mayor valor afadido (2).

Se impone la necesidad de compa-
tibilizar lo sano con la comodidad y
la rapidez, esperandose un incre-
mento adn mayor en el consumo de
platos de la denominada “comida ra-
pida" (precocinados o preparados),
asi como de los llamados "nuevos
productos” y "productos saludables”,
pudiendo ser utilizados los subpro-
ductos de la industria agroalimenta-
ria como materia prima para su des-
arrollo,

A esla tendencia debe adaptarse la
indusiria y para ello es imprescindi-
ble invertir en 1+D+l. Los principales
beneficios de iniciar estos proyectos
se traducen en una mejora de la ca-
lidad, un mayor rendimiento de la
produccion y un incremento de la ga-
ma de productos, lo cual aporta una
fuerza competitiva mucho mayor (2).
Por todo ello, la innovacion, la ges-
tion de subproductos y la proteccidn
del medio ambiente deben ser pun-
tos estratégicos de la industria agro-
alimentaria.

En definitiva, la industria alimentaria
tiene la necesidad de desarrollar
nuevos alimentos que se adapten a
las exigencias del mercado y una de
las fuentes de materias primas para
la obtencion de estos productos o in-
gredientes saludables/ funcionales
son los subproductos generados por
la propia industria. Estos constituyen
una fuente de coste muy reducido
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